
НОВАЯ ЗВ Е ЗДА
Г А С Т Р ОНОМИИ

ВСЕГДА ВКУСНАЯ И СВЕЖАЯ ПРОДУКЦИЯ

С более чем 75.000 единиц оборудова-
ния, в более чем 80 странах мира, мы 
относимся к одним из ведущих произво-
дителей в области оборудования для 
переработки мясных и производству
колбасных изделий.

BASTRA  · Bayha & Strackbein GmbH
Kleinbahnstraße 12-16
D-59759 Arnsberg
Телефон:        +49 (0) 29 32 / 4 81 - 0
Факс:    +49 (0) 29 32 / 4 81 - 39
E-Mail: info@bastra.de
Интернет: www.bastra.de

Мы являемся членом в

Лучшие продукты для хорошего вкуса

BASTRASmart500 обзорная характеристика:

Области применения:
• Горячее копчение,холодное копчение, жарение (до 180° С),

краснение, варка, сушка, тушение

Технические данные:
• Рабочие температуры в камере до 180° С
• Полезный объём камеры 430 литров
• Габаритные размеры: 980 х 1000/1020 х 2000 мм (Ш х Г х В)

• Мощность нагрева: 15 кВт
• Мощность мотора: 0,55 кВт
• Скорость вращения мотора: макс.1400 об/мин –

двухступенчатый

Серийное оснащение:

• BASTRA система копчения конденсатом дыма
• Микропроцессор управления МС500

( до 99 программ, каждая по 30 шагов)
• Автоматическая пневмосистема чистки камеры
• Автоматические клапана свежего и отработанного воздуха
• Интегрированный охладительный душ
• Непрерывное движение воздуха
• Интегрированная рама для установки:

-   8 штук GN- контейнеров 2/1  или
- 16 штук GN-контейнеров 1/1
-  коптильных палок 580 мм длины, решеток, GN-лотков

• Смотровое окошко
• Освещение внутри камеры
• Открывание двери в право

Опциональное оснащение:
• Стеклянная дверь ( термоустойчивое двухслойное стекло)
• Встроенная спираль охлаждения 

( для подключения к хладогенератору заказчика)
• Нанесение логотипа заказчика
• Открывание двери в лево
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Ваши преимущества с
первого взгляда:

Мультифункциональная
Горячее и холодное копчение • 
жарение • краснение •  сушка • 
варка • тушение

Доверие потребителя
Продукт изготавливается
перед глазами потребителя

Многогранность
Мясо • колбасы • рыба • сыр •
запеканки и многое другое

Компактность
Интеграция в различные
строительные концепции магазинов

Экологичность
Уникальная BASTRA- технология
копчения конденсатом дыма –
для здорового и безэмиссионного
копчения
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BASTRASmart500
НОВА Я З В Е ЗД А Г А С Т РОНОМИИ
ВСЕГДА ВКУСНАЯ И СВЕЖАЯ ПРОДУКЦИЯ

Идеальный партнер в достижении совершенства

„Ежедневно свежие блюда на Вашем
столе -   c BASTRASmart500

без проблем! Лучше сделать я бы не
смогла!“

Бабушка Хильде, в течении 50лет „повариха-мастерица“

GN- контейнер 1/1 и 2/1

GN-лотки
перфорированные

GN-лотки

Коптильные палки

Новая BASTRASmart500 -  Ваша гарантия

разнообразия • свежести • качества


