HoBbi FlexiCombi®

BeicTpee OddpekTmBHee. Digitaler.
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HoBasi koHUenuus

LED B oBepu ang ontumarnbHOro
OCBeLLEeHNA Kamepbl, Jaxe npu
OTKPbITOW ABEPU

Bonee 6biCcTpOe ynpaBneHue
bnarogaps 6onee coBpeMeHHOMY
Hardware

NHoBble PyHKLUMN
MultiCook — TouHOE BpemMa onsa
KOHKPETHOro NpoaykTta

HoBbIn ansanH

[wnsanH gucnnesa n goopma Kak y
ApYro MHOroOyHKLNOHaNbHOM
TexHukn MKN

WIFI (cepunHo*)

Bnarogaps aToMy nogknioveHme K
MKN Cloud n MKN Connected
Kitchen®

Bonee 3KONOru4yHo
FlexiCombi® nepBbiit

NapoOKOHBEKTOMAT Ha pPbIHKE,




Ton-pyHKUMA
HoBoro FlexiCombi®

3agBKka Ha
NnaTeHT

Pabouas kamepa ¢ LED ocBelueHnem B aosepu

OcBelleHe HanpaBneHHOe BHYTPb 1 NO3TOMY Ny4luas
noacBeTka kaMepbl

Takxe npu OTKprTOI?I OBEpPU. HE CrnennTt rnosib3oBaTesid

Yno6Hasa ansa nonb3osartens n 6esonacHas,
onTUmarnbHO OCBellleHHasa paboyas Kamepa

JTydwmim KoHTpOIb Npouecca NPUroToBrEHUs, a TakkKe
ontoga



HoBbI An3aunH

OpHa ceMbsi— 0gHa KOHLUEeNUusa yrnpaBreHusi— oguH gu3anH!
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HoBaga KoHLenuna ynpasreHy

Bonee BbiCOKass NpOAYKTUBHOCTb Gnarogaps
HOBOMY KOMNbLIOTPHOMY obecneyeHuro

HoBbIn MagicPilot®
C koHuenumen MKN Guided Cooking

BacTpee. bonee aurntanbHo.dddeKkTMBHEE.*

» bonee coBpemeHHbI Hardware obecnevnsaet 6onee byctpoe
yrnpasneHue

* YnobHoe ynpaeneHue bnarogaps yHUUUMPOBAHHON NaHenm
pas3nu4Hbix annapatos MKN
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Zusatzfunktionen

Fisch, Meeresfriichte Backen

Geratefunktionen

Guided Cooking

BeneT nonb3oBaTens Yepes Becb NpoLiece

MpocTas KoHUenuuAa ynpaBreHUs, Nowarosbie MHCTPYKLMU U apyrue
BCcrnomMoraTtenbHble (PyHKLUUMM NOMOryT faxe HeoGy4eHHOMY nepcoHany

« ABTOMaTU4eCcKoe NPoLEeCcChbl NPUroTOBIIEHNUSA

* BbICTpO BOCNpOM3BOAUMbIE KaYeCTBEHHbIe britoaa

* MH@o-warn kak MHCTPYKUNA; POTO TOXE MOXHO MHTEPrMpoBaTthb

« ABTOMaTU4eckne pyHKLNKM KOHTpOrs obecneymBatoT rapaHTUIO KayecTBa

@) Flexicombi
autoChef

vorites

-

i
Functions

¥

manualCooking

VideoAssist

BarcodeScan



TouyHoe BpeMsA Ansi KOHKPEeTHOro
npoaykra

CTapT npouecca HaxaTnem Ha
MKOHKY NpoayKTa

ABTOMaTM4yeckasi yctaHoBKa
BPEMEHW A1 COOTBETCTBYHOLLMX
NPOAYKTOB

N3o06paxxeHne npoaykTa
nomoraet ObICTPO BbibpaThb.

Beibop mexay BapraHTamu
MKOHKa + BpeMs U1 UKOHKa +
nepeaBuHYTb.




Ball nntoc B KoNnM4yecTBe 1 KoMAdopTe

& Easyload

[TonepeydHas 3arpyska

* He Hago nepexBaTtbiBaTh
e Jly4ywunn o630p
* QProHOMMWYHO

* Im Vergleich zur Nutzung von GN 1/1

FlexiRack

Bonee 50% Bbille
NPOU3BOAUTENLHOCTL

-90%
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FlexiRack®

YBenuybTe Bally Npou3BOAUTENBHOCTb
FlexiCombi® !

« OnTMmanbHoe 1Ccnosfb3oBaHMe Kamepbl
* YCKOpEHHble NPON3BOACTBEHHbIE NMPOLIECCHI
* OKOHOMWS SHEPTUM U BPEMEHU*
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Bal yHuKanbHbIn OTTEHOK BKycCa
co Smokelnside

* [lonHoe ynpaerneHne gpyHKuMen yepes
MagicPilot®

« Tenepb u ansa FlexiCombi® 20-ku
M AN ra30BbIX NapOKOHBEKTOMATOB

» besonacHOCTb NpoLeccoB, BKN. AOKYMEHTaLNUIO
- HACCP




OnTMMM3MpoBaTb pacxon SHerpum
M 3a060TUTbCA 00 3KOMOrnN.

Bo FlexiCombi® ecTb cyeTynk
noTpebneHns*, KOTopbIn Nocne
KaXxgoro npouecca nokasbiBaet
pacxof 3Heprum 1 Boabl.

* Nur bei Elektrogeraten

Green Highlights HoBoroFlexiCombi®

MHHOBaLMA M 3KONOrMYHOCTb — OTIIMYHOE CoYeTaHue

Wirmetauscher TennooomeHHuUK FlexiCombi®

im FlexiCombi®

Warmetauscher- Warmeeffizienz als Standard. die Energieeinsparung
betragt 2 KW pro Betriebsstunde im FlexiCombi® 20.x beim Dampfen.*

T ) . . . .
(&) Die Abwérme wird zurlickgewonnen und erneut eingesetzt.
®1/ Ersparnis pro Betriebsstunde

beim FlexiCombi 20.x

Gnarogaps TenNo0GMEHHMKY 3KOHOMMSA A0 2 KBT NPU NPUroTOBREHUN
Ha napy B napokoHBekToMaTte Ha 20 ypoBHel, AanbHelllee

ncnosib3oBaHne OTpaGOTaHHOFO napa



& GreenlInside

Verbrauchsanzeige

« Pacxopg aHepruu n Boabl
« OnTumaneHbI pacxoq 6narogapsi:
* [vrmeHnyHaa geepb bnarogapst TPEXCNOMHOMY OCBELLEHUIO
« MeHbLuMiA pacxod (npv noBbiLLeHHoM 3arpy3ke ¢ FlexiRack®)
* DynaSteam TtexHonorusa

(Gilt nur fur Elektrogerate)

Hinweis
zu lhrer Okobilanz:

Energieverbrauch fur den
abgelaufenen Garprozess

Wasserverbrauch fir den
abgelaufenen Garprozess

SAVE EARTH

0,77 KWh

1 Liter




ABTOMaTuyeckasa Momnka ¢ KapTpumxamm WaveClean®

MeHbLUe pacxoa BoAbI
FlexiCombi® notpebnseT Tonbko Ao
35 n Boabl Ha 0gHY MonKy 6narogapsi
LUMPKYNSLMOHHON cucteme

WaveClean kapTpuaxm

kapTpumkn WaveClean®
coaepxar MotoLLee U
ornonackueatolliee CpeacTBO

6e3onacHee

Hunkakoro KoHTakTa ¢ MOKOLLUM
cpeacTteoMm, bnarogaps
3anevaTbiBalOLLEMY CIOK BOCKA.

Auch im

Abo

erhaltlich

4 “vvoNonef

Reiniger+Klarspiiler | Cleaner+rinse 4
MK Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG +49 5331 80
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MNepepabaTbiBaeMble KapTpUoKu v
Wave-Clean®

OuyeHb npocTo

MocTtaBun kapTpuax WaveClean®
rotoeo!

KomnnekcHas BHYTpeHHAA
MOMKa

bes gononHMTENbHONM MOMKK ABEPU C
TPOWHbLIM OCTEKITEHNEM.


https://www.mkn.com/waveclean/
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Henpsimoe 25t DynaSteam MNMpsamoe
nap006pa3o BaHue napoobpasoBaHue (3sanaTeHTOBaHHas napoobpasosaHue
npocToe (6oinep) cuctema (MHxekTOp)

napoobpasoaHnsa MKN)

O0BLSACHEeHue:
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Henpsimoe napoo6pasoBaHue DynaSteam Mpsamoe napoobpa3oBaHue

(6ownnep) (nHxekTOop)

HeAOCTaTKM: D@ AdekTMBHOE Napoobpa3zoBaHue HeAOCTaTKU: D@
DynaSteam 6bICTPO 1 3P PEKTUBHO

* < 100°C HeTo4YHOCTM TeMnepaTypbl o6pasyet nap

° 3anaTbI Ha cepByC KOMOHEHTOB MNMoaa4yun

» bonnep TpebyeT TO 1 geKanbLMHALMIO. BOAbI
+ OHeprocbeperatoLlasn TeEXHUKa, Kak He HyXeH cepBuc * B MomeHT cTapta meaneHHoe
TennoobMeHHNK HE MOXET BbITb obpasoBaHuMe napa
NPUMEHEH. 3HeproachPeKTMBHOCTb * Het TouHOCTM B Temnepatype
3KOHOMWS SHEepruu 2kBT B Yac.* brnarogaps * B cny4ae konebaHun gasneHus u
TENNOOGMEHHUKY pacxoga BoAbl, HEraTMBHOE BNUSIHNE Ha
- pe3ynstaT NPpUroToBMEHMS
: yylwme pe3ynbraTthbl _
Vorteile: 05 » KONM4eCTBO Napa, aBTOMaTUYECKK Vorteile: I,
+ BbicTpoe napoobpasoBaHue perynupyercsie EOOIBETCISHKIC » He HyxeH cepBuc Gonnepa.

NP oL eC e T + Mapoo6pa3oBaHue B kamepe, Boaa

noaaeTcst HaNPsSMYLo B Kamepy.
* < 100°C bonee ToyHasa Temneparypa

FMrmeHNYHbIN CBEXUN Nap

*in allen zertifizierten Léandern



ABTOMaTUueE

Made by MKN

M K N Das Beste aus zwei Welten

Technologie

|BCcerga npaBunbHoOe napoobpasoBaHue C...

DynaSteam






JibLlUoOe cnacuodo

3a Bawe BHuMaHue!



